Du Lundi 14 Avril au Vendredi 18 Avril

Toutes nos recettes sont ¢laborées maison par nos chefs, sauf celles indiquées par * qui ne sont pas fabriquées sur place.

LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI VENDRED!

. C.oroﬁ@ B.\O chou 038 € Legumes frais 068 € Duo de p‘on.wm@s de terre o 038 € Chou blanc aux 038 € 1 l Souc'\s.son ) 038 €
chinois et haricots mungo croque tapenade l'orientale pommes et raisins sec cornichon
. SOk.]dQ fenouil . 068 € Assiette de charcuterie 1,03 € Celert BIO brom.che 068 £ Cake aux olives 1,03 € Concombre & la creme 0,68 €
pois chiche et chorizo au bleu et noix
G Sroullade aux olives 1,03 € Brick @ laubergine 1,03 € Club BLT 103 € Cruditees mixte 103 € Oeuf BIO mollet, 141 €
= petits pois & la menthe
Champignons sauce 103 € . Mill@fguille L4l € Cqurg@ﬁefs rapees 103 € Tatin de Tomom 141 € ke de eguz | 88 €
fromage blanc ciboulette radis ¢t créme coco a la coriandre au balsamique
. Crgmbl@ aux feves, 188 € Qu@sodw‘llo Haricot | 88 € Cocoﬁg d@llegum@s | 88 € Poisson du jour 280 € Crousﬂllo.m pomme |88 €
petits pois au curry blanc Poivron et Che printaniers de terre, oignon et bri
‘Spogh@’m bIO 245 € Poisson du jour 245 € Pizza Reine 1,88 £ Couscous dorient 3,39 £ Steak hache oignons 282 €
a la carbonara (semoule BIO)
" Saute de poulet au 282 € Escalope de dinde aux 245 € Jambon grillé sauce cidre 2,82 £ 1 [ BOVQT,TQ de flanchet 4,14 & 6 Filet de loup & loseile 3,39 €
= curry pruneaux snackee et sauce au
Faux filet Hachis Parmentier it Filet de poulet . Tagliatelles Sauté d'agneau
1 ‘ aux echalotes ol € 1 ’ (boeuf BIO) 539 € = sauce supreme 57 € mediterranéennes AR parfume cardamome S
Courgettes 062 £ Choux de E_)ruxell@s 062 € Flan de champignons 062 € Legumes couscous 062 &€ Flageolets persilles 062 €
Qu pesto rouge et champignons
Spaghetti BIO 062 € Riz BIO pilaf 062 € Pdf roties tandoort 5 ¢ Semoule BIO 062 € Mitonnée de legumes 062 €
- citronnel aux petits legumes
Muffin chocolat courgette 068 € blanc manger 068 € vamaule eu LATEIC g0 Creme brolee 1,03 € fiomege elene 038 €
coulis de fraises griottes caramelisées vanille bourbon au coulis d' abricot
lle flottante 1,03 € Clafoutis pomme rhubarbe 1,03 € Cake OF‘O”d@ 1,03 € Bavarois mangue passion 1,41 € Smoothie ananas kiwi- 0,68 €
et fleur d'oranger
‘ Pormq cotta 103 € Peftit pot au Io_w d'amande 103 € \/@m_ne poﬂsswgr@ 103 € Cookies 141 € Miroir QU cassis 141 €
a la fraise coco et miel framboises et speculos
Eclair aux myrtilles 141 € Brownies 1,41 € Chou craquelin ganache | 44 ¢ Paris Brest 188€  Nid dabeille aux amandes 1,41 €

chocolat praling
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